E

BRASSERIE DE L'EUROPE

La Carte

MORLAIX

Entrées

Camembert réti au miel et au thym sur lit de salade

Tartare de saumon Gravlax maison avec mangue, avocat,

grenade et passion.

Carpaccio de St Jacques, tartare avocat pommes et kiwi,

sauce citron vert

Foie gras maison, chutney de figues et pain d'épices maison

Huitres de la Baie de Morlaix

x6 —10,50 € x9 — 15,90 € x12 — 20,50 €

Plats végétariens

« Wok de légumes de saison et pates chinoises

* Risotto au parmesan, burratta, créme de pesto basilic

« Burger végétarien, galette végétarienne maison, burratta,

pesto, salade, frites maison

— 14,90 €

— 14,50 €

— 14,90 €

— 16,90 €

— 13,90 €

— 16,90 €

— 16,90 €



Plats

LES VIANDES ( les Classiques )

« Tartare de boeuf coupé au couteau (préparé ou non), frites maison —17,90 €
« Burger au comté, steak de boeuf Angus 150g, échalotes confites, — 20,90 €
jambon Serrano, salade, frites maison
« Burger Montagnard : steak de boeuf Angus 150g, jambon de pays, —19,50 €
reblochon, salade, frites maison
« Burger Bombay : poulet pané maison, poivrons, mayonnaise maison — 18,50 €
au curry, cheddar, salade, frites maison
LES VIANDES (_& griller )
e Bavette angus ~ 200g —2290¢€
« Piece du boucher ~ 200g — 21,90 €
« Entrecéte de boeuf bretonne ~ 300 g — 28,00 €
« Demi-poulet réti — 19,90 €
« Brochette de viande marinée aux épices —2290€
Servies avec frites maison ou pommes de terre grenailles, sauce au
poivre, échalotes, roquefort, tartare ou mayonnaise maison
« Filet de boeuf VBF ~ 200g, pommes dauphines et sauce au poivre — 2750 €
« Souris d'agneau confite, ratatoville et semoule de couscous, sauce _2290€
échalotes
LES VIANDES (_& partager )
« Cote de boeuf ~ 1Kg — 69,00 €

Choix des garnitures & partager: frites maison, pommes de terre

grenailles ou légumes de saison, pates chinoises, semoule de couscous

Sauces : échalotes, poivre, beurre blanc, pesto basilic, roquefort,

tartare, mayonnaise maison



LES POISSONS

« Fish & chips maison : dos de cabillaud au tempura, — 16,90 €

sauce tartare et frites maison

« Pavé de lieu jaune, riz et ratatouille & la tomate, pesto — 23 90 €
basiliic
« Noix de St-Jacques, risotto parmesan, patate douce au — 25,90 €

cumin et beurre blanc

« Poulpe laqué au soja, pates chinoises aux légumes, —35,00€
tomates confites et herbes fraiches, chorizo et

mayon naise au pesto

« Brochette de Gambas et St Jacques marinées (x4), riz —24 50€

et ratatouille maison

— 15,00 € les 100g
« Homard au poids, & la piece

LES SALADES

 Salade de Homard, focaccia croustillante, tomates cerise — 26,50 €

marinées, mayonnaise au pesto, pickles de légumes et avocat

« Salade César (avec ou sans anchois), poulet croustillant, feuille — 17,50 €
de sucrine, oeuf, anchois marinés, parmesan, croutons et

pickles de |égumes.

« Wok au choix : poulet, boeuf ou poisson, pates chinoises et — 16,90 €

petits légumes



Desserts

 Créme brulée —790¢€
« Pavlova — 8,90 €
« Fondant au chocolat, coulis de caramel beurre salé, boule de 8,50 €
glace au choix
o Café ou thé gourmand — 8,00 €
» Profiteroles maison, coulis chocolat, glace vanille — 8,00 €
« Brownie maison et boule de glace au choix — 8,00 €
« Assiette de fromages (3 fromages) —8,50€

Menu enfant - 10,90€

« Steak haché, Fish & Chips, Cheeseburger ou 4 nuggets maison au

choix, frites maison
« Boule de g|c10e

« Boisson (Diabolo, Sirop & I'eau, Coca)

Menu du jour (uniquement le midi)

« Entrée — Plat — Dessert _2250€
« Entrée et Plat ou Plat et Dessert 1850 €
* Plat —1450€
« Supplément sauce — 0,50 €
« Supplément garniture : pates chinoises —3,00€
Frites maison —4,50¢€
Ratatouille —250¢€
Riz — 2,50 €
Pommes de terre grenailles —350€

Salade —2,00€



